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Koffielikeur van Vrolijcke Joncker
1. Tiramisu met Koffielikeur

e Variatie: Voeg een scheutje koffielikeur toe aan de koffie die je gebruikt om de lange
vingers te dopen. Dit geeft het klassieke tiramisu-recept extra diepte en een subtiele
koffiesmaak.

e Tip: Meng wat van de koffielikeur door de mascarpone voor een extra romige smaak.
2. Koffie- en Chocolademousse
¢ Ingrediénten: Pure chocolade, slagroom, eieren, suiker en koffielikeur.

o Bereiding: Smelt de chocolade en meng dit met de opgeklopte slagroom en eieren. Voeg
een scheutje koffielikeur toe voor extra smaak en serveer het in kleine glaasjes.

o Tip: Serveer met een beetje geraspte chocolade of gemalen koffieboon voor een mooie
afwerking.

3. Koffielikeur Créme Briilée
¢ Ingrediénten: Eidooiers, slagroom, suiker, vanille, koffielikeur.

¢ Bereiding: Maak de creme brllée zoals je normaal zou doen, maar voeg wat koffielikeur
toe aan de slagroom voordat je het mengt met de eidooiers.

e Tip: Het aroma van de koffielikeur geeft de klassieke creme br(lée verrassende twist.
4. Affogato

o \Variatie: Voeg een scheutje koffielikeur toe bovenop vanille-ijs en giet er een hete
espresso overheen.

o Tip: Gebruik een goede kwaliteit vanille-ijs en een rijke koffielikeur om het meeste uit de
smaken te halen.

5. Koffielikeur Panna Cotta
¢ Ingrediénten: Room, suiker, gelatine, vanille-extract, koffielikeur.

o Bereiding: Maak de panna cotta zoals gebruikelijk, maar voeg een scheutje koffielikeur
toe aan de room voor een extra koffiesmaak.

e Tip: Serveer met een karamelsaus of gehakte noten voor textuur.
6. Koffielikeur Brownies

o Variatie: Voeg een beetje koffielikeur toe aan je brownie-beslag voor een rijke smaak die
goed samengaat met chocolade.

o Tip: Serveer de brownies met een bolletje vanille-ijs voor een decadente combinatie.
7. Koffielikeur Parfait

¢ Ingrediénten: Griekse yoghurt, honing, koffielikeur, chocolade of noten.
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o Bereiding: Maak lagen van Griekse yoghurt, een beetje koffielikeur, en honing. Voeg
vervolgens stukjes chocolade of noten toe voor textuur.

o Tip: Gebruik glaasjes om dit in te serveren, zodat je een mooi visueel effect hebt.
8. Koffielikeur Gelei

¢ Ingrediénten: Koffielikeur, suiker, gelatine.

o Bereiding: Maak een gelei van de koffielikeur voor een leuke twist op een klassieke
gelatine-toetje. Dit kun je serveren met een beetje slagroom of een bolletje ijs.

o Tip: Voeg wat vanille-extract toe om de smaken te versterken.

Geniet ervan!

Team Vrolijcke Joncker




